
Ordre : Tuberales Famille : Tuberaceae

Tuber mesentericum Vitt. 1831
Nom fran�ais : Truffe m�sent�rique

Description : ascocarpe de la grosseur d’une noix, parfois plus, pr�sentant une
nette cavit� basale. P�ridium noir recouvert de petites verrues pyramidales.
Gl�ba (� maturit�) caf� au lait plus ou mois fonc�.

Microscopie : asque subglobuleux p�dicell�. Spores r�ticulo-alv�ol�es 25-50 x 
14-40 �m.

�cologie : sur terrain calcaire cohabitant avec T. aestivum ou T. melanosporum.

R�colte : Juin - Juillet ou D�cembre - janvier. (1)

Comestibilit� : comestible appr�ci� suivant son utilisation.

(1) Remarques personnelles :
On attribue parfois le qualificatif de ‘’remontante � cette esp�ce’’. 

Personnellement, si je la trouve en �t� et en hiver, ce n’est pas sur les m�mes 
stations. Sur le terrain, j’ai constat� ce ph�nom�ne sur 2 stations situ�es � 
50m de distance. De plus, les caract�res organoleptiques sont diff�rents, les 
odeurs sont propres � chacune des �poques de r�colte. Celles r�colt�es en �t� 
diffusent des parfums tr�s subtils � peine d�tectables par les chiens, � tel 
point qu’il m’arrive de les caver au hasard lorsque je veux en montrer � des 
coll�gues. Celles r�colt�es en hiver d�gagent par contre la tr�s forte odeur 
bitumineuse que les auteurs lui pr�tent, mais je ne me hasarderai pas � en 
faire la forme bituminatum. 
Toute aussi personnelle cette constatation : les chiens trouvent mieux celles 
immatures d’hiver que celles matures d’�t�.

Biblio : Funghi ipogei : Montecchi et  Lazzari, Truffes d’Europe et de 
Chine : L. et G. Riousset, G. Chevalier, M. C Bardet.
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